PAIN DORE & POULET
Pain brioché maison en pain doré, poitrine de poulet farcie
au beurre composé frit, nappée de miel épicé

PUDDING AU PAIN & ANANAS
Caramel a la noix de coco, créeme glacée
a la vanille, fraises poivrées

BURRATA CHAUDE

Coulis de carotte et miso, pate de crevettes, caponata d'aubergines
chinoises et de courgettes, le tout fini avec une huile pimentée

CARI JAUNE VEGETALIEN
Courgettes, aubergines, tofu, carottes et courge
kabocha dans un cari jaune parfumé

(EUFS BENEDICTE KALBI

Biscuits maison au cheddar garnis de beeuf effiloché,
ceuf poché, sauce béarnaise a la coriandre

MOO-PING & CEUFS

Pommes de terre rissolées, galette de porc du Québec facon
Moo-Ping, fromage, ceufs frits, sauce brune riche

GRAVLAX DE SAUMON THAI

Fromage a la créme aux herbes, bleuets lactofermentés,
saumon mariné au gingembre et a la citronnelle,
fenouil mariné, servi sur un bagel classique de Montréal

SANGRIA A VOLONTE
35+ DE 12HA 14H

FRENCH TOAST & CHICKEN
Homemade brioche french toast, fried compound
butter-stuffed chicken breast, drizzled with hot honey

PINEAPPLE BREAD PUDDING
Coconut caramel, vanilla ice cream,
peppered strawberries

WARM BURRATA
Carrot & miso coulis, shrimp paste, chinese eggplant
& zucchini caponata, finished with chili oil

VEGAN YELLOW CURRY
Zucchini, ecgplant, tofu, carrots, and kabocha
squash in a fragrant yellow curry

KALBI EGGS BENEDICT
Homemade cheddar biscuits topped with pulled beef,
poached egg, cilantro béarnaise sauce

MOO-PING & EGGS
Hash browns, quebec pork moo-ping patty, cheese,
fried eggs, rich gravy

THAI SALMON GRAVLAX

Herbed cream cheese, lacto-fermented blueberries,
ginger & lemongrass-cured salmon, pickled fennel,
served on a classic montreal bagel

BOTTOMLESS SANGRIA
FROM 12PM-2PM +35



